Als Appetitsanreger
oder fiir den Rleinen Hunger !!
Unsere Vorspeisen, Suppen und Salate

zu allen Vorspeisen reichen wir ofenwarmes Baguettebrot
Legende der Zusatzstoffe: 1.Koffein, 2.Chinin, 3. Farbstoff, 4.Saiireungsmittel, 5.Siiffungsmittel, 6. Konservierungsstoffe, 7 Antioxidationsmittel, 8. GeschmacksverstdrRer, 9.Phosphat

Kraftbriihie ,Royal® 4.95

mit Eierstich, Gemiiseeinlage und frischen Kriutern

Waldpilzcremesuppe 5.95

aus frischen Waldpilzen, mit Croutons

Soljanka hausgemacht nach ,Chefrezept 6.95
mit Sahnehdubchen

»Winzerlaer” Schwarzbiergulaschsuppe 6.95
mit Sahnehdubchen

Herzhaftes Wiirzfleisch 7.95

klassisch mit Kdse tiberbacken, dazu Toast

- ‘;

Hinweis: Informationen zu Zutaten in unseren Speisen,
welche Allergien oder Unvertriglichkeiten auslosen Ronnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.
Jiirgen Lobeda
Ihr Gastwirt &l Hotelier




Unsere bunten Salatteller,
tdglich marRgfrisch

serviert mit ofenwarmen Baguettebrot, sowie unserem Hausdressing,
oder auf Wunsch auch mit Essig / Oel.

Kleiner gemischter Beilagensalatteller
Rann man auch zu allen Gerichten
aus unserer SpeiseRarte zusdtzlich wihlen

Bunter gemischter Salatteller  ,Gartnerin“

ein gemischter Salat Kriutern und Dressing

Bunter gemischter Salatteller ~ nach Art des Hauses*

ein gemischter Salat mit Schinken und Kdsestreifen

Bunten gemischter Salatteller  mit Thunfisch
ein gemischter Salat mit Thunfischstiickchen

Bunten gemischter Salatteller mit Hihinchenbruststreifen
ein gemischter Salat mit gegrillten Hihnchenbrustfiletstreifen

- ‘;

2.95

9.95

12.95

13.95

15.95

Und fiir ganz Hungrige geht der Salat auch etwas grofier

Aufschlag 3.00




Thiiringer Hausmannskost wie bei Mutter'n
schmackhaft serviert

- ‘ -

Unsere Frischfleisch- und Naturprodukte werden ausschliefilich aus

Thiiringer Produktionsbetrieben oder direRt vom Bauern bezogen!!

Legende der Zusatzstoffe: 1.Koffein, 2.Chinin, 3. Farbstoff, 4.Saiireungsmittel, 5.Sifungsmittel, 6. Konservierungsstoffe, 7. Antioxidationsmittel, 8 Geschmacksverstirker, 9. Phosphat

Zwei original , Thiiringer” Bratwiirste 13.95
mit Bratkartoffeln oder einem leckeren Kartoffel - Lauch - Salat

Hausmacher Siilze , Thiiringer Art“ 13.95
mit Gurke, Zwiebeln, Remoulade, dazu gibt’s BratRartoffeltsazy

Schweineschnitzel , Wiener Art” 15.95

ein paniertes Schweineriickensteak, dazu gibt’s Pommes

Holzfillersteak, ,Thiiringer Art” 17.95

unser ,Rostbrat’l, mit Schmorzwiebeln und Champignons, dazu BratRartoffelnss

Schweineriickensteak, ,au four" 18.95

mit zartem Wiirzfleische und Kdse iiberbacken, dazu gibt’s Pommes

Geschnetzeltes vom Schweinefilet 19.95
mit Champignons in einer PfefferrahmsofSe, dazu hausgemachte Spdtzle

Sahnelendensteaks (eine Spezialitit des Hauses) 21.95
mit gebackenen BlumenRohlroschen s und Kartoffelkroketten

»Thiiringer Zwiebelrostbraten 25.95

ein mit Zwiebeln geschmortes Rumpsteak, dazu BratRartoffeln und Kriuterrahm

- ’,;




Thiiringer HausmannsRost mit Mutter’s
hausgemachten Schmor- I Bratengerichten
- ‘ -

Unsere Bratengerichte werden zubereitet nach ,Mutter’s”
alten Hausrezepturen und schmecken nicht nur an Sonn- &, Feiertagen!!
Natiirlich mit zwei original Thiiringer K[0fen gereicht. Als Beilage Ronnen Sie
zwischen ApfelrotRohl us,) Bayrisch-Kraut (., oder Schlachtesauerkrautqs, selbst wihlen.

Legende der Zusatzstoffe: 1.Koffein, 2.Chinin, 3. Farbstoff, 4.Saiireungsmittel, 5.Sifungsmittel, 6. Konservierungsstoffe, 7. Antioxidationsmittel, 8 Geschmacksverstirker, 9. Phosphat

Eisbein (ausgelst) 15.95
mit MeerrettichsahnesofSe ¢

ar, qﬁzl:spitz nach , Thiiringer Art* 16.95
mit Meerrettichsahnesofse ¢

Wildgulasch ,Hubertus“ 18.95
geschmort mit Waldpilzen

Sauerbraten 17.95

nach ,Chefrezept “ mindestens drei Tage im Krdiutersud eingelegt

Rinderroulade 18.95

natiirlich wie bei ,Mutter'n” hausgemacht ()

Hirschbraten 19.95
mit frischen Krautern in Rotweinrahm eingelegt
Y Ente 19.95
im Ofen Rnusprig gebacken
Entenbrustfilet 21.95

geschmort im Rohr

- ‘;

Hinweis:  Selbstverstindlich kinnen Sie auch noch zu allen Gerichten
aus unserer umfangreichen SpeiseRarte, oder aber auch als Rleine Vorspeise,

einen Rleinen gemischten Beilagensalat extra wihlen
2.95




“<  Unsere aktuellen Fischspezialititen <

- ‘ -

,Fisch® ist natiirlich immer eine Empfehlung wert, welche Sie sich besonders bei
uns in der , Weintraube“ nicht entgehen lassen sollten !!!

Legende der Zusatzstoffe: 1.Koffein, 2.Chinin, 3. Farbstoff, 4.Saiireungsmittel, 5.Siffungsmittel, 6. Konservierungsstoffe, 7. Antioxidationsmittel, 8. Geschmacksverstdrker, 9.Phosphat

Forelle , Miillerin“ von uns schon entgritet 17.95
dazu gibt's gebutterte Petersilienkartoffeln

Wildlachsstiicke mit Tagliatelle und Blattspinat in Rahm 18.95
gebratene Wildlachstiicke mit Bandnudel und Blattspinat

Kap-Hechtfilet auf einer herzhafte Senfrahmsauce 18.95
und dazu gebutterte Petersilienkartoffeln

Zanderfilet auf mediterranem Grillgemiise 19.95
dazu gibt's herzhafte Bratkartoffeln

Thunfischfiletsteak, auf gegrilltem Paprikagemiise 20.95

als Beilage eine feine Pesto - Rossour - Reismischung

Zwei gegrillte Filets von der Dorade 22.95

auf einer herzhaften Gemiise - Reismischung angerichtet

- ‘;

Hinweis:  Selbstverstindlich konnen Sie auch noch zu allen Gerichten
aus unserer umfangreichen SpeiseRarte, oder aber auch als Rleine Vorspeise,
einen Rleinen gemischten Beilagensalat extra wihlen
2.95




und als vegetarischen Gerichte empfehlen wir

weitere vegetarische Gerichte sind auf Anfrage ev. auch moglich, wir beraten Sie gern!!

Bunte Gemiisereispfanne 12.95

feine Reismischung mit zartem Saisongemiise in feiner Schaumbutter gediinstet

Gebackene Blumenkohl- L Broccolirdschen 12.95

mit Petersilienkartoffen und Sauce Hollandaisess7)

Blattspinat in Rahm mit Tortellini 13.95
Tortellini mit Blattspinat in Rahm

Mediterrane Nudelpfanne 13.95

ein bunter Nudelauflauf mit Gemiise und Kdses7s) iiberbacken
auch mit SchinRenstreifenyors moglich — + 3.00

weitere vegetarische Gerichte sind auf Anfrage ev. auch moglich, wir beraten Sie gern!!

und zusditzlich zum Abendbrot ab 17.00 Uhr

Legende der Zusatzstoffe: 1.Koffein, 2.Chinin, 3. Farbstoff, 4.Saiireungsmittel, 5.Siffungsmittel, 6. Konservierungsstoffe, 7. Antioxidationsmittel, 8.Geschmacksverstirker, 9.Phosphat

Karlsbader Schnitte 11.95

zwei Toastscheiben mit Schinkengry, Tomaten und Kdse iiberbacken

einen herzhaften ,Strammen Max” 12.95
zwei Mischbrotscheiben mit Kochschinkensry und drei Spiegeleiern drauf

Hackepeter mit Ei 13.95
Thiiringer Mett mit Zwiebeln und Eigelb, dazu reichlich Butter und einen Brotkorb

Bauernfriihstiick, nach ,Art des Hauses", 13.95
Bratkartoffeln mit Schinken 75, Tomate, Paprika u.d., im Grill mit Ei iiberbacken
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Hinweis: Selbstverstindlich kinnen Sie auch zu allen anderen Gerichten aus
unserer umfangreichen SpeiseRarte, oder aber auch als Rleine Vorspeise,

einen Rleinen gemischten Beilagensalat extra wihlen 2.95




