
Ütuere flngtflote [er Saison

trräfrFmgszeit ist Spargefz,eit -
n,

l{inweis: W reicfren affe unsere Spargefgericfrte mit einerfeinen Souce l{offanfaise

undfriscfren l(röutern. Sofem Sic unsere Sparge{gericfrte a6er fiefier natureff oder

mitfeiner Scfr.aum*utter wünscfren, so sagen Siß 6ei lfirer ßesteffung 6itte ßescfrEi"[.

'/ora6 empfefr.tm wir wic[er auf affe ratte erst einmaf

ünsere hcf;gre Spargefcreneil.We 6.95
tttit Sp arg e ßtüc frg fi.en, Croutons unffris c fren I(yöuten

of,er dNfle

Qortionfrittfr* &w*cficr Spdrgef ko. i00 s) 14.95

f,snnmSi,e aucfr zu jedem §ericfrt aus unserer a§gueffm Spdseforte efira fiesteffen

***

Spargef - I(ßrtoffef - fuufuuf (vesetariscfres §erbfrt)

(auf Wunscfr nit Scfr.inf,gn aucfr mö7frcfr)

Qortion frit t fr"r S p arg e I mit z artem Ko c frs c fr.in §gn
un[ g e 6 utt ert en ?et ers ifrm Rgrt offt f

74.95

+ i,oo

79,95

25.95

Scfi.weifleficfornsteafr ,tfi*er.flrto, nitfriscfren Sparget 23.95
un[ g e 6 utt ert m Qet ers i ficn fr ,grt ffi t

trihtffie [dil[ons v ottt. S c fr.w ein mit fris c frcm S p arg e t
un I g e 6 utt ert m Qe t ersifitn R grt ffi t

§effi.rctetes trjordTacfisfiht witfriscfun Sparget 25.95
un[ {azu eine feine I(äuterreismis c frung

*-**

9/ir wünscfren einen Quteu flppetit ! !

!ürgen Lo6e[o Ifrr §astwirt s{,I{oteficr


