
Ats flWetitsanreger
oder fir den frbiwn ltunger I I

ünsere'f/orspeisen, Suppen unl S ahte
zu affen'{lorsprisen reicfrm wir ofmwarmts ßaguettefirot

Kroftfirüfre ,fisryaf
mrt ßiers tic fr , § emüs e ein fag e ttn{ fiis c fien ffyöutern

tomatercreneruype
I

4.95

5.95

6.95

6.95

7.95

mit Crautons und S a frne fuiu 6 c fren

S o tjanfot fiausgmacfr.t nacfr.,Qfrefrezept"

mit Sofrnefuiuficfren

,9üinz ertacr" S c frw arz hiergutas c fimpp e
wit Safrnefuiuficfien

Iterzfrafus fil*nf{eiscfr
{hs sis c fr mit I(jis e ü6 er6 ac fom, [azu toast

l{inWei$: tnfomationen zu Zutaten in unsersn Speisen,

w e k frc A tfergisn o [er Ü nv ertrdg [it fr Lrit en aus' ß s en fuinnen,
erfraftm Sie auf Nacfrfiage 6ei unserffit Servicryersonof

türgm Lo6e[o

I frr § astwirt {, l{ote frer

a I I



ünsere fiunten S ahttet{cf
ffigfufrmarfrpfiiscfr

serviert mit ofenwarmen ßaguctte6rot, §oww utßereffi I{ausfressing,
o[er 0r?unscfr aucfr Oe{mtt

I(fuiwr g emiscfrter ßtikgewaktte tfer
§gro man aucfr zu aften sericfrten

dus tmserer Speisefonte zustitzfufr wäfrten

ßanter gemiscfrter Safatte{tcr ,§äftnerint
ein g emis c frter S afat 1{rtiuteru un[ rDres sing

(Bunter gewiscfrtßr Sdkttetbr nacfr;fl* [es ttauseso
ein g emis c frt e r S a fat mit S c f ün ssn un[ Ieis e s trefen

ßunten gemiscfrterSaktteffer mi*rfranfrscfr
ein g emis c frter S afat mit tfiunfis c frstik sg frm

(Bunten getniscfrter S aktte$er mit y{äfrncßenhuststreifm

eingemiscfr terSafatmitgegri$tmrtöfrncfr mfirustf ifextrefm

urr{für gnttz rtungrige geßt for sakt aucfr etwas gröser

2.95

g.g5

12.95

13.95

15.95

Aufscßtag 3.oo



'tfruringer ltousntanns fot* wio 6ei *lutter'n
scfrmacQfraft sentien

ü ns ere ff rc c frffeis c fr- un[ s{aturpro du §,1e w erdm aus s c fr frcJl fu fr aw
rfüiringer lPro{u§giotxfletriefien oder frre§g vom ßauern \ezagm\ I

[er Lwbnr z.Ctü,i,, aSaikcags*ituI 6{o*semierungsstaffe, f .A*bXietioawitu| 9.ffioryfict

Zwsi originat,flfrArfugero ßratwürste
mit ßratfotnffitn o{er einem fec§grmk{artffit - .f,aucfr - Safat

Itaumtacfrer Süfa,e,ffiürhger fl**
mit §ur§g, Zwiefietn, fomou{ade, [azu gi6t's ßratfontoff frur,o"nt

13.95

73,95

27.95

Scfr.wsituscfr.nitzet ol,liencrfu*o lS.gS
ein panicrtes Scfiweinerficforutea§n dazu gi6t's (pommcs

Itof,zfittemeafr ,Tfrfrringerfl** If.gS
ttnser,,figtst6röt'f , mit Scfrmorzwiefiefn un[ Cfiamyignons, [azu ßratfortffi{n«r,»

Scfr.weiwfücf,gnsteafr ,aufauy'' lg.g5
mit zartem 1,/ürzffeiscfu's unfI{iise ü6er6acfon, [azu gi6t's (pommes

Sescfrwtzettes vom Scfrweinefitet lg.g5
mit cframyignans in einer rrfffirrafunso$e, fazu frausgemacfrte spatzfe

Safr.whnfewteafu (rt* Spezinfitöt des ttauses)

mit g e 6 ac fomm ß fumen fot fr frö s c fr en ot und Wrtoff {4$ f,gttm

,rlfr*ringer" Zwiefiehostfiraten ZS.9S
ein mit Zwiefiefn gescfrmortes ß3nnpsteafrn [azu ßratfortoffefn un{I{röuterrafrm

@[B*



und afs vegetariscfren $ericfrte empfefrbn wir
weitere vegetariscfre §ericfrte sinf auf Anfrdge w. aucfr mögficfr, wir fieratmsic gern!!

12,95ßunte Setniueruispfanrc
fei?ß wmiscfrung mit zartem saisongenräse infeiner scfraumhutter gedünstet

§efiac§gnc Efumenfi"ofit- st ßroccofiröscfren lZ.gS
mit Qetersifien §gnoffi" un{ S auce lto {tandais qs,n, r, 7

ßkttsyinet in Wfrn rurt torwtfrni IJ.9S
torte{frni mit ßfat*pinat in eafrm

*leditetratu gfunefufanne lS.gS
ein fiunter Nude{auffauf mit semüse un[Weß,.,,,,s ü6er6ac§&n

aucfr mit Scfünfomstrcifery,,,,e mögfrtfi. + j.oo
wsitcre vegetariscße §ericfrte sin{ auf .Aüqt w. aucfi wgfufr, wir 1croten Sb geng

und rusötzfrcfr .zum A6end6rot a6 I f.oo,() frr
[er l.Kolfeh,, Z C frhia 3. rarg5lslfi 7.Aft ioxi[atiorltl,tittcf, A, § es cfunac Qynrstatfoa 9.{Pfrospfrat

ffinraei§: Sefistverstdndficfi fuinwn Sfu aucfr zu affen an^feren sericfrtm aus
unserer umfangrekfren Speiseforte, oder a6er aucfr a{s dteine 

,Vorspeise,

einen dbinm geniscfiten {Beifagensakt e4:ra wöfrten 2.95



llfüiringer ltaumtanrcfotst mit *lutter's

Y:Yr':':%Y*.?y'*?"
Ünsere ßrotmgerbfrte werfsn zufiereitet nacfr ,,91t-utter's"

aften ltausrezepturm un[ scfimecfon nicfrt fiur an Sonn- {,lFeiertagm!!

Wafrfweise mit zwei llfrüringer f\ßßm oder Snrmefigüfet (60ßmhcfrer flrt) gereicfrt.

Aß ßeikge fuinnen Sie zwiscfienApfehotfutfi.t rn,',oScfrtacfi.tesautrfu'aut 6,',,1

ofer feftigen Spec{fiofrnen 6,s,4 setbst wrifrfcn.

Legenle ter Zusaastnffi : 1.{affeio 2.Cfüfür, r."n*ioin*ionsrxit*t,

ßisfiein (ausgeßst)

' ffiil gvleerrettkfrsafrne§oße «,0

tafe tsyrtz nac fr ,ttfrMng er Art "

mit *l-e errettic frs a frnps oß e rn, o

Scfi.warzSiergufascfr.
ang e firaten mit uns erem,,'lr/inzer[aer" S c frwarz 6ier

Sauorfiraten
nac fr ,, C frefiez ept" m'in[e stens [rei t g t im I{yöuters u[ eing e fegt

Lanrufir&ten
aus [er I(euk

Rin[eroufa[e

16,95

77,95

17.95

1E,95

18.95

79,95

79.95

natürfrcfr wic 6ei,,9rlutter'no frausgemncfit rrt

9ilif[scfr.weinfiraten
aw [em t{acfrgnstik{

dus unserer umfangreicfren Speise§grte, oder a6er aucfr aß {bine '/orspeise,

eiwn frbincn geniscfr.ten ßcifngensa{ot efira wäfr.hn

I

2,95

I a

I



*. ü ruere a§firc $en ffisc frspeziafrtöten

,,(F'i^scfr" ist natürficfr immcr eine lEmpfefr{ung wert, wefcfre Sie sicfi fieson[ers 6ei

uns in [er,,'tileintrau6e" nicfrt entgefren fassen so$ten lll
ferZusaanoffe:1. 2.CfünirL 4.Saüreungwitul f.n*brinationsntitut

$oreffc ,flylü$erin" vot uns scßon entgrittet

[azu gi6t's ge*utterte ?etersifrmfun frtk

lilifdtacfrsstüc§g nütagfratel{e un[ßfatryrrot ingfrm
g e Srat ene Wi{dkc fu tuc §s mit ß andnu[e { und ß ktß?inat

Wp-ttecfitrt&t auf einer fr erz fr afte S enfrafrms aucqn

und dazu g e fiutterte Qetersitien§,grtofft k

Zanf,erfifet auf nefrterranem §ri$g mäs e

dazu gi6t's frerzfrafte ßratfoutffifn

tfrmfiscfrfitetsteeL auf gegrifftmtpayifogenüse
aß ßeikge ri*fri* gesto - llktssar+zt - Wismischmg

Zwei gegritr* gfüx eon {erDora[c
auf einer furzfraften §anüse - fuismiscfrung angerirfrtet

. ':

t{inwsis: Sefistverstrnlficfr f,snnm Sie arcfr nocfr zu affen serirfrtm
*us unserer umfa:ngreicfien Speiseforte, ofer a6er aucfr ats {bine ,/orspeise,

shßn fr,{efucn garüscfrten ßeitagen§okt efira wfufrfen

77.95

18.95

7E,95

19.95

20.95

22.95

2.95


